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Voorgerechten Scepen

Carpaccio van gerookte zalm met ui

& kerrie mayonaise.
AKX

Mosterdsoep met gebakken spekjes.

Tomatensoep met basilicum en gehakt,

wk*

romige prei-Ui soep et kaas.
e e

Rundercarpaccio met zongedroogde tomaat jes,
pijnboompitten, oude kaas
& mosterddressing,
s Kippensoep met pre:r en wortel:
Gepaneerde champignons
krokant gebakken met kneflooksaus.
LA

4 Carpaccio van gebraden beenham
' met honingmosterd dressing,
e e &

Nngerechten
Warme appelbeignet met vanille ijs & slagroom.

AR

In knoflook gebakken mosselen,

kW

Krokant gebokken bloedworst met appel.

ek W

Yanille en karamel ijs met huisgemaakte
karamel saus & slagroom.

Bl

Chipolata pudding met vruchten i js & slagroom.
NAn

3
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Geitekaas salade met gemengde noten,
balsamico dressing & honing.

T & NS Chocolademousse met arret jescake, vanille ijs
I . NP - SNV 1 & slagroom.

h hw

3 HOOfdgercChfen Vanille ijs met chacalade crunch, chocalade saus

A Gemarinezrde spare ribs sl

met knaflook- & chilisous.

S

Varkenshaas saté met pindasaus.
Yo e

ebakken biefstukjes met ket japsaus.
W

. 'Kindermenu

Soepen
Rundersucade met een winterstampotje
&*.L‘is- Tomatensoep met gehakt,

hn
Kipfilet met peer, gorgonzola saus & spek.

L

kippensoep met preien wortel.

Champignons gebakken in knof ook
met kaas uit de oven.
L
Gestoofde tongfilets in roomsaus
met spinazie.

Hoofdgerechten
Gehakibolletjes met friet.

Spare rib met friet,
AN~
Frikadel, kroket, kipnuggets of kaassouffle
met friet.
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S angcn menu € 32 50
(voorgerecht - soep = hoofdgerecht ~ magerecht)

3 en menu € 29,50
(soegpa—':\goofdgeredn - nagerecht)

Versier pannenkoek.

Nagerecht
Verrassings 1)sje.

3 gangen kindermenu € 13,50



